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N O S  S P R I T Z

St-Germain Spritz		  9,5
Saint-Germain, Prosecco et Perrier 
Aperol Spritz		  8,5
Aperol, Prosecco et Perrier 
Campari Spritz		  8,5
Campari, Prosecco et Perrier 
Lillet Spritz		  9,0
Lillet, purée de fraise, Prosecco et Perrier 

M O C K T A I L S

Mango tcha tcha	 	 8,0
Jus d’ananas, mangue, purée de passion et sirop 
de vanille
Giffard Spritz sans alcool		  6,0
Classique, pamplemousse ou fleur de sureau		

C O C K T A I L S

Mojito		  8,5
Classique, passion ou fraise
Caïpirinha	 	 9,0
Classique, passion ou fraise
Mules	 	 9,0
Moscow, London, Caribbean ou Mexican
Pornstar Martini		  11,0
Vodka, fruit de la passion, vanille, citron vert et champagne

Lillet tonic		  7,0
Blanc, rosé et tonic

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

Perrier		  4,0 
Jus de fruits Pago		  4,0
Fraise, multifruits, tomate, pomme, orange, abricot

Jus pétillant fruité Pago Pop		  4,0
Abricot & basilic, fraise & menthe
Coca cola, Coca cola Zéro		  4,5
Fanta		  4,5
Tropico		  4,5
Sirop à l’eau		   3,5
Parfum au choix

Diabolo 		  4,0
Parfum au choix

Taxes et service compris. Prix en Euros TTC.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



A P É R I T I F S

Ricard  2cl                                                                                                            4,0
Martini Blanc / Rouge 		  6,0
Suze		  6,0
Lillet Blanc /  Rouge		  6,0
Coupe de Prosseco		  7,0
Coupe de Champagne Ayala 		  12,0

B I È R E S  P R E S S I O N S
                                                                                                                  33cl            50cl
Panaché, Monaco	 5,2	 7,6
Goguette	 5,8	 8,5
Picon bière	 6,1	 9,0 
IPA	 6,2	 9,2

B I È R E S  B O U T E I L L E S
	  	
Jupiler 0,0°		  5,0 
Corona Extra		  5,5

L E S  E A U X
                                                                                                             50cl                75cl
Abatilles		  6,0
Plate ou pétillante	                                                                                                                                       	
                                                                                                                                          1l 
Vittel                                                                   4,0             6,0
San Pellegrino                                                4,0             6,0

B O I S S O N S  C H A U D E S

Espresso /  Allongé / Crème		  2,5
Décaféiné		  2,5
Noisette		  2,7
Double espresso		  4,0
Chocolat chaud		  4,0 
Thé Dammann		  4,0
Earl grey, ceylan, fruits rouges, menthe	
Infusion Dammann		  4,0
Verveine, tilleul	
Grand café crème		  4,5
Cappuccino		  4,5
Chocolat viennois		   5,5
Café viennois		  5,5

Supplément sirop ou tranche 0,3€ 



W H I S K I E S  &  B O U R B O N S

Ballantine’s  		  8,0
Jack Daniel’s		  9,0
Akashi 		  11,0
Woodford Reserve Double Oaked		  11,0
Aberlour 12 ans, Single Malt		  12,0
Oban 14 ans, Single Malt		  13,0
Lagavulin 16 ans, Single Malt                                     15,0 

R H U M S

Fontanel ambré ou épicé		  9,0
Saint-Fiacre-sur-Maine

Eminente		  10,0
Cuba
Santa Teresa		  11,0
Venezuela
La Hechicera		  13,0
Colombie

D I G E S T I F S

Limoncello Giffard		  7,0
Menthe Pastille Giffard		  7,0
Amaretto		  7,0
Baileys 		  7,0
Get 27 		  8,0
Eaux de vie 		  8,0
Poire, framboise
Gauloise verte / jaune 		  9,0
Armagnac Marquestau VSOP 		  11,0
Cognac Martell VSOP 		  14,0
Cognac Martell Cohiba 		  29,0
Cognac Hennessy Paradis 		  70,0

C H A M P A G N E S

Ayala, Brut Majeur 
12cl -12 € / 75cl - 80€ / 150cl - 145€

Veuve Clicquot, Carte Jaune
75cl - 90€ / 150cl - 180€

Bollinger, Cuvée Spéciale
75cl - 95€ / 150cl - 190€
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B L A N C S

VALLÉE DE LA LOIRE
Muscadet sur lie AOP, Cuvée Goguette	
12cl - 4,9€ / 50cl - 19€ / 75 cl - 27€

Val de Loire IGP, Chardonnay, Réthore Davy	
 75 cl - 25€

Saumur AOP, Domaine de la Bonnelière, Tradition	
12cl - 6€ / 50cl - 23€ / 75 cl - 33€

Reuilly AOP, Domaine Lafond
 12cl - 7,5€ / 50cl - 28€ / 75 cl - 40€ 

Sancerre AOP, Domaine Girault
75 cl - 49€

BOURGOGNE
Saint-Véran AOP, Les Plantes      	
12cl - 8,9€ / 50cl - 35€ / 75 cl - 47€

Marsannay AOP, Château de Marsannay, 
«Les Champs Perdrix»    	
75 cl - 79€

BORDEAUX
Graves AOP, Château de Respide 	
75 cl - 35€

LANGUEDOC 
Pays d’Oc IGP, Viognier, Moulin de Gassac 	
 12cl - 4,9€ / 50cl - 19€ / 75 cl - 27€

SUD OUEST 
Côtes de Gascogne IGP, Domaine de Caude       	
12cl - 5,2€ / 50cl - 20€ / 75 cl - 28€

R O S É S

N’hésitez pas à consulter nos équipes
 pour découvrir nos vins du moment

CORSE
Corse IGP, Alzitella	
12cl - 4,7€ / 50cl - 18€ / 75cl - 25€

PROVENCE
Méditerranée IGP, Studio Miraval	
 75cl - 35€ / 150cl- 65€
 



R O U G E S

VALLÉE DE LA LOIRE
Val de Loire IGP, Pinot Noir, Réthore Davy	
12cl - 5,2€ / 50cl - 20€ / 75cl - 28€ 

Chinon AOP, Cuvée du Domaine Charles Pain     
12cl - 5,7€ / 50cl - 22€ / 75cl - 31€

Saumur AOP, Domaine la Bonnelière, La 
Gourmandine   
75cl - 29€

BORDEAUX
Haut Médoc AOP, La Fleur Cissac
12cl - 6,5€ / 50cl - 25€ / 75cl - 35€ 

Bordeaux AOP, Mouton Cadet Héritage
 75cl -42€

Saint Émilion Grand Cru AOP, Château Pipeau 
75cl - 79€ 

Pessac Léognan AOP, le «C» de Carmes 
Haut-Brion
75cl - 85€ 

BOURGOGNE
Bourgogne Côte Chalonnaise AOP, Pinot Noir, 
Les Buissonniers
12cl - 7€ / 50cl - 27€ / 75cl -39€

Bourgogne Côte d’or AOP, Pinot Noir,
Château de Marsannay
75cl - 65€

Pommard AOP, Château de Meursault,
Clos de la Platière
75cl  - 110€

VALLÉE DU RHÔNE
Côtes du Rhône AOP, Domaine Lafond Roc Epine
12cl - 6€ / 50cl - 23€ / 75cl - 34€  

Beaumes de Venise AOP, Domaine Mathiflo, 
La Patronne
 75cl - 43€  

Crozes Hermitage AOP, Domaine des Remizières 
75cl - 49€  

LANGUEDOC 
Côtes du Roussillon AOP, Château de Corneilla, 
Pur-Sang HVE
75cl -38€

Pic Saint Loup AOP, la Vigne du Loup 
12cl - 7€ / 50cl - 27€ / 75cl - 39€ 



Goguette est privatisable

P O U R  T O U S  V O S

É V È N E M E N T S  F A M I L I A U X 

O U  P R O F E S S I O N N E L S

C O N T A C T @ G O G U E T T E - N A N T E S . F R

É t é  c o m m e  h i v e r


